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KONTRAK PERKULIAHAN

Nama Matakuliah : Konsep Pengembangan Misologi
Kode Matakuliah : 2MKHI1
Bobot SKS .2
Semester : VI (enam )
Hari Pertemuan : Sel, 14:30 - 16:00

Kam, 14:30 - 16:00
Tempat Pertemuan : Tarempa (E215)
Dosen Pengampu MK | : Natal Olotua Sipayung, M.Tr.Par

Tata Tertib Mahasiswa dan Dosen
1. Perkuliahan dilaksanakan sesuai RPS dan kesepakatan kontrak perkuliahan.
2. Dosen dan mahasiswa wajib hadir tepat waktu dan mengikuti seluruh rangkaian
pembelajaran.
3. Kehadiran mahasiswa minimal 75% dari total pertemuan.
4. Dosen dan mahasiswa wajib menjaga etika akademik. disiplin, dan profesionalisme.
5. Mahasiswa wajib berpartisipasi aktif dalam diskusi konsep, eksplorasi ide, dan praktik
mixology.
6. Mahasiswa wajib mengembangkan kreativitas minuman berdasarkan prinsip rasa, teknik, dan
estetika.
7. Mahasiswa wajib menggunakan bahan, alat, dan teknik mixology sesuai standar yang
ditetapkan.
8. Mahasiswa wajib memperhatikan aspek keamanan, kebersihan, dan keselamatan kerja selama
praktik.
9. Mahasiswa wajib mengerjakan tugas, proyek kreasi minuman, dan presentasi secara jujur dan
bertanggung jawab.
10. Dosen wajib menyampaikan tujuan pembelajaran, tahapan pengembangan konsep, dan sistem
penilaian secara jelas.
11. Setiap bentuk kecurangan akademik dan pelanggaran prosedur praktik tidak diperkenankan.
12. Penggunaan perangkat elektronik hanya diperkenankan untuk mendukung proses
pembelajaran.
13. Setiap pelanggaran terhadap kontrak perkuliahan dikenakan sanksi sesuai peraturan
akademik dan ketentuan laboratorium.
Kriteria dan Standar Penilaian
a. Tugas & Keaktiban :30%
b. UTS :30%
c. UAS 1 40%
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Peraturan kelas dan kontrak perkuliahan

Spirit

Modern infused Spirits

Infused Spirit Creation : Maceration

Presentasi Infused Spirit dari segi tampilan, rasa dan aroma
Spirit Infusion : Nitrogen Cavitation

Spirit Infusion : Carbon dioxide cavitation

Pembuatan Infused spirit dengan metode sous vide

. Kreasi infused Spirit dengan metode Sous vide oleh Mahasiswa
0. Creative cocktail
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Dosen Pengampu, a.n. Mahasiswa
Natal Olotua Sipayung, M.Tr.Par ( /M )
NIDN. 1024128801 NIM.
Mengetahui,
Ketua Progr&am Studi

Dr. Rezki Alhamdi. M:MPar
NIDN. 1030089101



